3 SKVELE DRINKY NA BABSKY
VECER ALEBO PINK PARTY

Ak citate tento magazin, urcite sa nebojite mddnych farieb, jemnej sofistikovanej extravagancie a vas
$atnik obsahuje najnovsie vychytené kusky oblec¢enia. Hovorime si, preco teda nebyt inovatorkami aj v
oblasti kultury napojov? Ak chystate party pre kamaratky a radi by ste oslnili netradi¢nym receptami,
ktorych suroviny najdete aj v supermarketoch, prinasame vam skvelé tipy na 3 ruzové koktaily, ktoré su
trochu naro¢nejsie na predpripravu, ale za to super chic. Navyse s nimi mozete zladit aj celkovy look.

NA VYLETE

Tento svetovy drink je wvylet naprie¢
slovenskou krajinou. Pastviny, vinohrady,
jablkové sady i borovicovy les, vietko v
jednom pohari. Prostrednictvom tradi¢ného
korbacika dostavame do vodky novy rozmer
chuti, ktord dotvara ribezlové vino a
jablkovy cider s dotykom borovicového lesa.
Tato prechadzku si nedajte ujst!

40 ml CZECHOSLOVAKIA
VODKY, v ktorej sme
macerovali korbaciky

30ml  trnkového alebo ribezlového

vina
1 vaje¢ny bielok
20ml  Cerstvej citronovej Stavy
40ml  jablkového cideru zmie$aného
so zmesou z jadierok
borovicovych $isiek, ihli¢ia a
piniovych orechov

Jablkovy cider privedieme do varu a
macerujeme v fiom borovicovii zmes 15
minut, potom dvojito scedime. Udeny
korbdcik macerujeme vo vodke 2 hodiny (pred
macerdciou premyjeme korbdcik v studenej
vode). Vietky ingrediencie spolu zmiesame v
shakeri, dvojito scedime.

Viac $tylovych drinkov ndjdete na www.czechoslovakiavodka.com

LEPSi SPOLU

Hovori sa, ze v jednoduchosti je krésa.
Ingrediencie typické pre nd§ region
spojené CZECHOSLOVAKIA VODKOU.
Vysledkom je sviezost, lahkost a plnost chuti
v jednom.

40ml CZECHOSLOVAKIA
VODKY

20ml  cviklovy sirup

40ml  Cerstva jablkovd Stava

Soéda na doliatie
Sugené jabi¢ko na ozdobu

Cviklovy sirup vyrobime nasledovne: 1 kg
ocistenej cvikly uvarime vo vode. Vyberieme
ju a rozmixujeme na co najjemnejsie.
Nasledne priddme 2 litre vody a 1 kg
krystalového cukru. ZamieSame a varime do
zovretia. Odstavime a nechdme vychladniit.
Jabltka odstavime a pripravime si jablkovii
Stavu. Ingrediencie jednoducho nalejeme do
pohdra a zalejeme sédou. Ozdobime susenym
jablckom.

RUZOVY PARTNER

Sladky marshmallow, arasidové maslo a
orestované sezamové jadierka vytvaraju
odvaznu kombindciu, ktord privedie vSetky
chutové bunky k novym poznaniam. V
predstavich mozno nespojitelné, ale na
jazyku hotové snubenie slovenskej odvahy,
Ceskej zvedavosti a chuti objavovat.

40ml  CZECHOSLOVAKIA

VODKY
3 druhy sezamovych jadierok

pol ¢ajovej lyzicky
dehydratovaného arasidového
masla

2kusy  malinového marshmallow

20ml  citrénovej $tavy

10ml  cukrového sirupu

$umivé vino

Do vodky namocime 3 druhy sezamovych
jadierok, ktoré sme predtym restovali, kym
nezacali pukat a otvdrat sa. Vodku precedime.
Vodku, arasidové maslo, citrénovii Stavu,
cukrovy sirup vysejkujeme a servirujeme v
malom vinovom pohdri. Zalejeme Sumivym
vinom a ako ozdobu pouZijeme Stipku
Safranu a orestované marshmallow.

CZECHOSLOVAKIA

VODKA



